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CENA: 180 zł/os, długość rezerwacji 4h :
Grillowane mięsa z grilla:
- CUPIM - kark wołowy 
- PERNIL - szynka wieprzowa pieczona 
- SOBRE COXA COM BACON E AMEIXA - udko z kurczaka wypełnione wędzoną śliwką, zawijane w
wędzonym boczku
- ALCATRA - krzyżowa wołowa 
- COSTELA BOVINA - żebra wołowe 
- CORAÇÃOZINHO - marynowane serca z kurczaka

MESA BRASILIERA:
- SOPA DE ABOBORA COM CAMARAO - krem z dyni z krewetkami
- ARROZ DE NATAL - biały ryż z warzywami i rodzynkami
- BACALHOADA - zapiekany dorsz z warzywami w oliwie i śmietanie
- SALADA DE GRÃO DE BICO - sałatka z ciecierzycy 
- FAROFA UVA PASSA COM AZEITONA - zasmażka z manioku z rodzynkami i
oliwkami
- MACARRÃO DE FORNO - zapiekanka z makaron, sera i sosem pomidorowym 
- MAIONESE COM ATUM - surówka z ziemniaka, marchewki i selera z tuńczykiem w majonezie
- SALADA DE LENTILA - śledzie w śmietanie oraz oleju korzennym
- PIECZONE ZIEMNIAKI, RYŻ, PIECZYWA, SOSY, SAŁATY...
- ABACAXI - słodki poczęstunek w formie grillowanego ananasa w brązowym cukrze i cynamonie 
- BEBIDAS - serwowane w stół napoje w dzbankach: sok jabłkowy, pomarańczowy, woda z cytryną. Kawa
(biała, czarna) herbata serwowana z maszyny ciśnieniowej.

CENA: 230 zł/os długość rezerwacji: 6h
Wariant 6h zawiera ten sam bufet oraz ten sam wybór mięs z grilla co oferta 4h oraz: 
-ENTRADAS- W trakcie obiadu nasi kelnerzy zaproponują Państwa gościom trzy przystawki:
-PEIXE- owocami morza/rybą
-CARNE- z mięsem
-VEGE- wegetariańska
BEBIDAS - serwowane w stół napoje w dzbankach: sok jabłkowy, pomarańczowy, woda z cytryną. Kawa
(biała, czarna) herbata serwowana z maszyny ciśnieniowej.

BOLO DE NATAL - ciasto korzenne przekładane kremem 

MISTURA BRASILEIRA - zestaw trzech ciepłych , słonych przystawek serwowanych w półmiskach w stół.
Przystawki ustalamy indywidualnie 

 



CHURRASCO NOBRE – SZLACHETNE SMAKI BRAZYLII

Steki Premium | Dopłata 100 zł od osoby dorosłej

Wyjątkowa odsłona brazylijskiej uczty, w której tradycja churrasco spotyka się z najwyższą jakością
starannie wyselekcjonowanych steków premium, grillowanych i serwowanych do stołu w prawdziwie
brazylijskim stylu.
COSTELA BOVINA - żebra wołowe
PICANHA - stek wołowy, cięcie brazylijskie
T-BONE STEK - antrykot wraz z polędwicą z charakterystyczną kością “T”
 FILET MIGNON - stek z polędwicy wołowej 

-OPEN BAR- w cenie 120 zł/os dostępne alkohole wraz z barmanem:
-Wino białe oraz czerwone
-Piwo Amber “Złote Lwy” lane z kega
-Wódka Stumbras
-Whiskey Ballantine's
Drinki:
-Caipirinha- cachaça, limonki, syrop cukrowy, lód
-Sangria/Grzaniec
-Fruit punch- wódka, ananas, guawa, grenadina
-Whiskey sour- whiskey, sour, syrop cukrowy, angostura, lód
Dodatkowo w cenie napoje gazowane: pepsi, 7up, tonic, oraz lód, sour itp.

INFO:
-Dzieci 5-9 lat w połowie ceny oferty, poniżej 5 lat bezpłatnie
-Korkowe wysokości 20 zł od wniesionej butelki alkoholu lub od ilości osób 
-Wniesienie własnego tortu/ciasta w cenie 7 zł/osoby
-Dodatkowy koszt 20 zł/os dla rezerwacji powyżej godzin otwarcia restauracji

Do każdej rezerwacji doliczamy service charge w wysokosci 5%




