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OFERTA WESELNA
PROPONOWANE MENU :
ROZPOCZYNAMY REZERWACJĘ OD WELCOME DRINK PROSECCO -
SERWOWANEGO JAKO PIERWSZY TOAST.

ZUPA: 
CANJA DE GALINHA - BULION Z PIERSI Z KURCZAKA Z RYŻEM, KOLENDRĄ ORAZ
WARZYWAMI 

ENTRADA SERWOWANA W STÓŁ:
PEIXE, SEAFOOD LUB VEGE - Z RYBĄ, Z OWOCAMI MORZA LUB WEGETARIAŃSKA
(DO WYBORU PODCZAS DEGUSTACJI PRZED TERMINEM REZERWACJI)

BUFET I : 
CAPONATA- DUSZONY BAKŁAŻAN Z CUKINIĄ,
VINAIGRETTE - POSIEKANE WARZYWA Z SOKIEM Z LIMONKI ORAZ KOLENDRĄ
FAROFA- ZASMAŻKA Z MANIOKU Z WARZYWAMI
FEIJOADA - POTRAWKA Z CZARNEJ FASOLI Z KAWAŁKAMI WIEPRZOWINY
ESCONDIDO - ZAPIEKANKA Z WARZYWAMI, DYNIĄ I SEREM
CONSERVAS- SELEKCJA MARYNOWANYCH WARZYW I OWOCÓW
PIECZONE ZIEMNIAKI, RYŻ, PIECZYWA, SOSY, SAŁATY...

MIĘSA GRILLOWANE NA OCZACH GOŚCI:
PESCOÇO SUINO- KARKÓWKA
CUPIM  BOVINO- KARK WOŁOWY  
PAULISTA - FILET Z KURCZAKA ZAWIJANY W BOCZKU WĘDZONYM 
AZINHA DE FRANGO- MARYNOWANE KURZE SKRZYDEŁKA
CORASÃOZINHO - MARYNOWANE KURZE SERDUSZKA

BUFET II - DESER :
TARTELETTE FRUTAS VERMELHAS- TARTALETKA BUDYNIOWA Z OWOCAMI
SEZONOWYMI
TARTELETTE LIMÃO - TARTALETKA LIMONKOWA
TARTELETTE MARACUJA -TARTALETKA MARAKUJA
CAROLINA - PTYŚ Z KAJMAKIEM POLANY CZEKOLADĄ

BUFET III- KOLACJA : 
MISTURA BRASILEIRA - ZESTAW TRZECH CIEPŁYCH, TRADYCYJNYCH
PRZYSTAWEK
MESA BRASILEIRA -ZESTAW ZIMNYCH PRZYSTAWEK- SAŁATKI, SURÓWKI,
PIECZYWA, ETC…
COSTELA ASSADA - ŻEBERKA WIEPRZOWE SERWOWANA NA CIEPŁYM BUFECIE 

CENA 390 ZL OD TALERZYKA 



NA STOŁACH PRZEZ CAŁY CZAS TRWANIA REZERWACJI STOJĄ KARAFKI Z
NAPOJAMI: SOK JABŁKOWY, POMARAŃCZOWY ORAZ WODA Z CYTRYNA I MIĘTĄ.
GOŚCIE MOGĄ KORZYSTAĆ Z NIELIMITOWANEJ OFERTY KAW I HERBAT. SĄ ONE
SERWOWANE Z ZA BARU Z EKSPRESU CIŚNIENIOWEGO.

ISTNIEJEE MOŻLIWOŚĆ ZMIANY UCZTY NA CHURRASCO NOBRE. JEST TO UCZTA
OBEJMUJĄCA SELEKCJĘ MIĘS PREMIUM:

COSTELA BOVINA - ŻEBRA WOŁOWE
PICANHA - STEK WOŁOWY, CIĘCIE BRAZYLIJSKIE
T-BONE STEK - ANTRYKOT WRAZ Z POLĘDWICĄ Z CHARAKTERYSTYCZNĄ
KOŚCIĄ “T”
COWBOY STEK - ANTRYKOT Z KOŚCIĄ ŻEBROWĄ
FRANGO PAULISTA - ROLADKA Z PIERSI Z KURCZAKA, WYPEŁNIONA SEREM
HALLOUMI I ZAWINIĘTA WĘDZONYM BOCZKIEM

CENA ZMIANY OFERTY NA UCZTĘ CHURRASCO NOBRE JEST W DODATKOWEJ
CENIE 100 ZŁ/OS.
 

MOGĄ RÓWNIEŻ PAŃSTWO ZAMÓWIĆ TORT WYPIEKANY PRZEZ NASZEGO CUKIERNIKA. W
NASZEJ OFERCIE TORT W CENIE 25 ZŁ/TALERZYK:

-LEITE NINHO- BIAŁY BISZKOPT PRZEKŁADANY KREMEM MASCARPONE ZE
ŚMIETANĄ I ŚWIEŻYMI TRUSKAWKAMI.
-SENSAÇÃO- CZEKOLADOWY BISZKOPT PRZEKŁADANY MASĄ CZEKOLADOWĄ ZE
ŚWIEŻYMI TRUSKAWKAMI.
-CHURROS- CYNAMONOWY BISZKOPT PRZEKŁADANY KAJMAKIEM.
-MANGA/MARACUJÁ- BIAŁY BISZKOPT PRZEKŁADANY MUSEM Z MANGO I/LUB
MARAKUI.

JESTEŚMY TAKŻE OTWARCI NA PAŃSTWA PROPOZYCJE INNYCH SMAKÓW.
KAŻDY TORT POKRYTY JEST KREMEM MAŚLANYM. W CENIE TORTU TAKŻE
MOŻLIWOŚĆ DOBORU STYLU WYKOŃCZENIA. 
TOPPERY, FIGURKI ORAZ INNE NIESTANDARDOWE DEKORACJE WYCENIANE SĄ
INDYWIDUALNIE.



DODATKOWO MOGĄ PAŃSTWO WYBRAĆ OPCJĘ OPEN BARU W CENIE 150 ZŁ/
OSOBA DOROSŁA:
W JEGO SKŁAD WCHODZĄ: 

WINO BIAŁE I CZERWONE
PIWO AMBER ZŁOTE LWY LANE Z KEGA
PROSECCO LANE Z NALEWAKA
WHISKEY BALLANTINE’S
WÓDKA STUMBRAS LUB INNA W PODOBNEJ CENIE
CAIPIRINHA - CACHACA, LIMONKI, SYROP CUKROWY, LÓD
WHISKEY SOUR
APEROL SPRITZ - PROSECCO, APEROL, WODA GAZOWANA, POMARAŃCZ,
LÓD
FRUIT PUNCH - WÓDKA, SOK: GUAVA,MANGO, ANANAS, GRENADYNA,
LÓD
BIAŁA SANGRIA - BIAŁE WINO, COINTREAU, ŚWIEŻE OWOCE 
NAPOJE GAZOWANE - PEPSI, 7UP, MIRINDA, WODA GAZOWANA , TONIK 
LIMONKI, CYTRYNY, LÓD, SOUR, SYROPY, OWOCE SEZONOWE

NASI BARMANI TWORZĄ RÓWNIEŻ DRINKI Z WYŻEJ WYMIENIONYCH
ALKOHOLI ORAZ DOSTĘPNYCH SEZONOWO DODATKÓW WEDŁUG
PAŃSTWA UZNANIA.

ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ PRZEDŁUŻENIA CZASU REZERWACJI. CENA OD KAŻDEJ ROZPOCZĘTEJ
GODZINY WYNOSI 1000 ZŁ. PRZEDŁUŻENIE OBEJMUJE WYNAJEM SALI ORAZ SERWIS NAPOI
BEZALKOHOLOWYCH (SOKI, KAWY I HERBATY).W DNIU REZERWACJI PRZEDŁUŻENIE KOLEJNEJ
ROZPOCZĘTEJ GODZINY JEST W CENIE 1200 ZŁ.
PRZEDŁUŻENIE OPEN BARU JEST W CENIE 30 ZŁ/OS DOROSŁEJ ZA GODZINĘ.



W CENIE “TALERZYKA” MAJĄ PAŃSTWO MOŻLIWOŚĆ ZORGANIZOWANIA
CEREMONII ZAŚLUBIN NA NASZYM PATIO.

GWARANCJĄ REZERWACJI WYBRANEGO PRZEZ PAŃSTWA TERMINU IMPREZY
OKOLICZNOŚCIOWEJ JEST PODPISANIE UMOWY ORAZ WPŁACENIE OPŁATY
REZERWACYJNEJ W WYSOKOŚCI 30% OD SUMY ZA DEKLAROWANĄ LICZBĘ
GOŚCI.

JEŻELI CHCĄ PAŃSTWO WYNAJĄĆ MUZYKÓW JAKO DODATKOWĄ ATRAKCJĘ,
BARDZO PROSZĘ PAMIĘTAĆ, ŻE DBAJĄC O DOBRO SĄSIADÓW I ZWIERZĘTA
ŻYJĄCE TUŻ OBOK NIESTETY NIE MOŻEMY ZGODZIĆ SIĘ NA GŁOŚNE
WYSTĘPY. BARDZO PROSIMY O ÓWCZESNE POINFORMOWANIE MUZYKÓW O
ZACHOWANIU SZACUNKU DLA NASZEGO OTOCZENIA. Z CHĘCIĄ TAKŻĘ
UDOSTĘPNIAMY NASZ SPRZĘT DO ODTWARZANIA PAŃSTWA PLAYLISTY.

GDYBY CHCIELI PAŃSTWO WPROWADZIĆ WŁASNY ALKOHOL, DOLICZANE
JEST 30 ZŁ/OS OD KAŻDEJ OSOBY PEŁNOLETNIEJ. ILOŚCI I RODZAJE
ALKOHOLI DOWOLNE. W RAMACH KORKOWEGO MOGĄ PAŃSTWO
WPROWADZIĆ TAKŻE NAPOJE GAZOWANE JAK I WSZELKIE DODATKI
POTRZEBNE DO ZROBIENIA WYBRANYCH DRINKÓW (LÓD, PEPSI, CYTRYNY,
SYROPY ITP.)

DZIECI 5-9 LAT W POŁOWIE CENY OFERTY,  PONIŻEJ 5 LAT BEZPŁATNIE

CENA ZA OSOBĘ Z OBSŁUGI WESELA, TJ. FOTOGRAF, KAMERZYSTA ITP. TO
200 ZŁ.

TORT MOŻE ZOSTAĆ WPROWADZONY ZA OPŁATĄ SERWISU W WYSOKOŚCI 7
ZŁ/OS, PROSIMY JEDNAK O PRZYNIESIENIE PARAGONU LUB OŚWIADCZENIA O
WYROBIE PRODUKTU (JEŚLI CIASTO PIECZONE JEST PRZEZ OSOBĘ
PRYWATNĄ).

DŁUGOŚĆ REZERWACJI TO 8H.CAŁY LOKAL POZOSTAJE DO PAŃSTWA
DYSPOZYCJI OD OKREŚLONEJ LICZBY OSÓB :

PIĄTEK, SOBOTA, NIEDZIELA MINIMUM 50 OS.
WT-CZW MINIMUM 30 OS.

W PRZYPADKU MNIEJSZEJ LICZBY GOŚCI RESTAURACJA POZOSTAJE
OTWARTA DLA GOŚCI SPOZA ORGANIZOWANEGO PRZEZ PAŃSTWA
PRZYJĘCIA. 

MOŻEMY UDOSTĘPNIĆ SALĘ DLA FLORYSTÓW JAK I DEKORATORÓW W DNIU
REZERWACJI LUB DZIEŃ WCZEŚNIEJ W ZALEŻNOŚCI OD ILOŚCI REZERWACJI .

INFORMACJE DODATKOWE 


